
chardonnay 2021
Chardonnay

13,5 % Vol.

Calcaire, en Minorquin marés.

Torralbenc Chardonnay 2021 a été élaboré à partir de raisins ayant 
un degré de maturité plus élevé. Les raisins proviennent des 
parcelles les plus anciennes du domaine, récoltées et 
sélectionnées à la main. Élaboré dans des cuves en acier 
inoxydable, dans lesquelles le vin reste en contact avec ses lies 
pendant deux mois. Élevé ensuite en fûts de chêne français sur lies 
pendant huit mois. Il repose en bouteille un minimum de six mois 
avant sa commercialisation.

Vin blanc, de couleur jaune citron avec des tons dorés, brillant et 
limpide. Le nez présente des notes caractéristiques de fruits à 
noyaux, de fruits blancs mûrs et de boulangerie. Grand volume en 
bouche, bonne acidité, onctueux et long.
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