
Sauvignon Blanc, Parellada, Chardonnay y Viognier.

13,5 % Vol.

Calcaire, en Minorquin marés.

Torralbenc Blanc 2022 a été élaboré à partir de raisins provenant 
des parcelles les plus anciennes de la propriété, récoltés                         
et sélectionnés à la main. Chaque variété est élaborée séparément 
dans des cuves en acier inoxydable, où le vin reste sur                               
lies pendant plus de six mois. Les cépages sont ensuite 
assemblés. Avant d'être commercialisé, le vin est conservé 
pendant au moins deux mois en bouteille.

Aspect jaune citron, brillant et limpide. Au nez, des notes 
d'agrumes, de fenouil et de brioche. C'est un vin frais, avec un bon 
volume et final long.
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