
Merlot y Syrah

14 % Vol.

Calizo, en menorquín marés.

Torralbenc tinto 2021 ha sido elaborado con uvas procedentes de 
las parcelas más antiguas de la propiedad, recogidas y 
seleccionadas a mano. Se elabora cada variedad por separado en 
depósitos de acero inoxidable, en los que el vino hace la 
fermentación maloláctica. Tiene una crianza de ocho meses en 
barrica de roble francés. Posteriormente tiene lugar el ensamblaje 
de variedades. Antes de su comercialización permanece un 
mínimo de ocho meses en botella.

Vino tinto con color rojo rubí y capa media. En nariz prevalecen     
los tonos a fruta roja y negra, pimienta negra, eucalipto, hoja         
de tabaco y tonos tostados. En boca es fresco con buena 
estructura y final largo.
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Suelo
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Nota de cata 
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