
monastrell 2023

Monastrell 

12,5 % Vol.

Calcaire, en menorquín marés.

Torralbenc Monastrell 2023 est élaboré à partir de raisins cueillis et 
sélectionnés à la main. Il est élaboré dans des cuves en acier 
inoxydable, où le vin reste en contact sur lies pendant plus de 
quatre mois.

Vin de couleur rose pâle, avec des nuances saumonées, net et 
brillant. Le nez est très intense, avec des arômes de mandarine et 
d'écorce d'orange, de fruits blancs et rouges et des notes 
balsamiques marquées. En bouche, il est sec, enveloppant et frais.
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