
Merlot y syrah

14,5 % Vol.

2022

Vino tinto de color rojo rubí, con capa media. En nariz, se despliega un perfil aromático 
complejo donde predominan intensas notas de fruta roja y negra, como ciruela y mora, 
con sutiles notas de pimienta negra. También emergen toques frescos y herbáceos de 
eucalipto, regaliz y hojas de tabaco, mientras que un fondo tostado evoca recuerdos de 
madera y café.
En boca, este vino se muestra amable, fresco y equilibrado. Su paso por boca es 
envolvente, con taninos bien integrados. En el retrogusto aparecen notas de frutas 
rojas, regaliz y pan tostado. El final es largo y persistente.

Torralbenc Tinto 2022 es elaborado con uvas vendimiadas y seleccionadas a mano 
para garantizar su máxima calidad. Cada variedad se vinifica por separado en 
depósitos de acero inoxidable, realizando posteriormente la fermentación maloláctica 
para aportar suavidad y complejidad. Su crianza de ocho meses en barricas de roble 
francés realza sus notas especiadas y taninos sedosos. Tras el ensamblaje, el vino 
reposa en botella antes de su comercialización, logrando un perfil armonioso, 
estructurado y de gran persistencia.
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Grado alcóholico

Añada

Nota de cata 
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