
albenc 2023

Parellada, Malvasía y Chardonnay.

13 % Vol.

Calcaire, en Minorquin marés.

Albenc 2023 est élaboré à partir de raisins cueillis et sélectionnés 
à la main. Chaque variété est vinifiée séparément dans des cuves 
en acier inoxydable, fermentées à basse température, le vin reste 
sur lies pendant deux mois avant de procéder à l'assemblage. Il 
repose en bouteille au minimum 2 mois avant d'être commercialisé.

Couleur jaune citron, brillant et limpide, le nez est dominé par les 
fruits blancs et les fleurs avec quelques notes d'agrumes. En 
bouche, il est frais et persistant.
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