
Sauvignon Blanc, Parellada, Chardonnay y Viognier.

13,5 % Vol.

Calizo, en menorquín marés.

Torralbenc Blanco 2022 ha sido elaborado con uvas procedentes    
de las parcelas más antiguas de la propiedad, recogidas y 
seleccionadas a mano. Se elabora cada variedad por separado        
en depósitos de acero inoxidable, en los que el vino permanece      
en contacto con sus lías durante más de seis meses.    
Posteriormente tiene lugar el ensamblaje de variedades.               
Antes de su comercialización permanece un mínimo de dos meses 
en botella.

Vino blanco amarillo limón, brillante y limpio. En nariz prevalecen 
sus tonos cítricos, de hinojo y de panadería. Es un vino fresco,    
con buen volumen y final largo. 

Variedades

Alcohol

Suelo

Elaboración

Nota de cata 

www.bodegastorralbenc.com


