
Chardonnay, sauvignon blanc, viognier y parellada

13,0 % Vol.

2024

Vin blanc de couleur jaune citron, brillant et limpide.
Le nez se distingue par un profil aromatique vibrant et frais, où se mêlent des notes 
d’agrumes de citron et de pamplemousse, accompagnées de touches de fenouil. 
On perçoit également des fleurs blanches, telles que le jasmin et l’acacia. Des notes 
de boulangerie apparaissent aussi, évoquant la brioche et des arômes beurrés.
En bouche, le vin se montre frais, avec une acidité bien intégrée et un beau volume. 
En finale, les notes citronnées et florales ressortent, accompagnées d’une légère 
minéralité et d’une touche saline qui apportent une finale longue et persistante.

Torralbenc Blanco 2024 est élaboré à partir de raisins soigneusement sélectionnés 
et récoltés à la main afin de garantir une qualité optimale. Chaque cépage est vinifié 
séparément en cuves d’acier inoxydable, où le vin reste en contact avec ses lies 
pendant plus de six mois, contribuant ainsi à enrichir sa structure et sa complexité.
Une fois ce processus achevé, l’assemblage des différentes variétés est réalisé, à 
la recherche d’une harmonie parfaite entre les profils aromatiques et gustatifs.
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