
Merlot y syrah

14,5 % Vol.

2022

Vin rouge de couleur rouge rubis, à la robe d’intensité moyenne. Au nez, il dévoile un 
profil aromatique complexe dominé par d’intenses notes de fruits rouges et noirs, tels 
que la prune et la mûre, accompagnées de subtiles touches de poivre noir. Des 
nuances fraîches et herbacées d’eucalyptus, de réglisse et de feuilles de tabac 
apparaissent également, tandis qu’un fond toasté évoque des notes de bois et de café.
En bouche, le vin se montre souple, frais et équilibré. La bouche est enveloppante, avec 
des tanins bien intégrés. La finale révèle des notes de fruits rouges, de réglisse et de 
pain grillé, avec une longueur persistante.

Torralbenc Tinto 2022 est élaboré à partir de raisins vendangés et sélectionnés à la 
main afin de garantir une qualité optimale. Chaque cépage est vinifié séparément en 
cuves en acier inoxydable, puis la fermentation malolactique est réalisée afin d’apporter 
douceur et complexité. L’élevage de huit mois en barriques de chêne français souligne 
ses notes épicées et ses tanins soyeux. Après l’assemblage, le vin repose en bouteille 
avant sa commercialisation, offrant un profil harmonieux, structuré et d’une grande 
persistance.
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